
推荐山东省有突出贡献的中青年专家基本情况一览表
推荐单位（盖章）：   齐鲁工业大学                                                                                                                            2014年9月 10 日

	姓  名
	崔波
	性别
	男
	出生

日期
	1971 年 3 月  23日
	推荐顺序

（位次/人数）
	1/2
	学历
	研究生
	学位
	博士
	现聘专业

技术职务
	教授
	党内

职务
	无
	行政

职务
	无

	工作单位
	齐鲁工业大学
	何年入选“百千万人才工程”国家级人选
	无
	何年度享受国务院颁发

政府特殊津贴人员
	无
	何年度省有突出贡献的

中青年专家
	无

	主      要      业      绩
	获   奖  或   专   利   情   况
	发表或出版的主要论文、著作、作品等

	    目前任国家粮油加工技术研发分中心主任，山东省食品科学重点学科带头人，校聘一级教授。近五年来先后主持国家、省、市等各级课题37项，发表文章62篇，SCI收录11篇，申请国家发明专利20项，获得授权发明专利11项，授权实用新型专利2项。获省（部）市各级奖励7项。

    多年来一直致力于淀粉的深加工研究，从变性淀粉应用基础理论研究到专用变性淀粉开发。从分子水平上深入研究变性淀粉与食品体系中的各组分之间的作用机理，相关研究成果发表在Food Hydrocolloids、Industrial Crops and Products等国际期刊上。专用变性淀粉的开发和变性淀粉高效、绿色、高值转化关键技术的研究，相关技术在山东正德食品有限公司、诸城兴贸玉米淀粉有限公司和平原淀粉厂等多家企业实现产业化生产，年产量12万吨，年产值10个亿。相关研究成果“淀粉衍生化关键技术及产业化”获得2013年山东省科技进步一等奖、“变性淀粉高效生产关键技术及产业化”获全国商业联合会科技进步一等奖；“高水溶性麦芽糖基β-环糊精的酶法合成及应用研究”获山东省科技进步三等奖。 主持在诸城兴贸玉米有限公司成立了齐鲁工业大学变性淀粉科学与工程研究院和省级工程技术中心。研究工作有力地带动了山东省淀粉深加工相关学科的发展，建立了具有国际一流水平的研究团体和技术力量，成为国内淀粉深加工生产领域中的领跑者，并将山东省变性淀粉研发推至国际领先水平。

    在科技成果开发转化和应用推广方面做了大量工作，研发的相关技术在30余家企业得到应用，为企业发展作出突出奉献，累计年产值20多亿元。工程技术方面造诣较深，先后主持设计了9个不同的食品工厂。2009至2013连续五年获济南市食品行业优秀专家称号。2010年，获山东省富民兴鲁五一劳动奖章；2011、2012获济南科技成果转化贡献奖。与齐鲁晚报成立齐鲁工业大学百姓公益科技服务平台，2012被评为山东省科普工作先进个人。作为山东省食品安全地方标准审评委员会委员和山东省饲料标准审查专家委员会委员，积极参与标准的评审工作，并主持成立齐鲁工业大学食品标准与安全研究所，在标准和食品安全方面做了大量工作，为山东食品行业的发展做出了突出贡献。
	获奖项目名称
	获得

时间
	获 奖 类 别
	等级
	位次/人数
	题   目
	出版或

发表时间
	SCI\EI\ISTP收录

或出版社名称

或发表刊物名称
	影响

因子
	位次/人数

	
	淀粉衍生化关键技术及产业化

高水溶性麦芽糖基β-环糊精的酶法合成及应用研究

变性淀粉高效生产关键技术及产业化
	201402
201101
201312
	山东省科学技术进步奖

山东省科学技术进步奖

全国商业科技进步奖
	一等

三等

一等
	2/12
1/6
1/11
	1. Effect of cross-linked acetylated starch content on the structure and stability of set yoghurt
2. The interaction between casein and  hydroxypropyl  distarch phosphate (HPDSP) in yoghurt system
3. Influence of acetylated potato starch on the properties of dumpling Wrapper
4. Combination of aqueous two-phase extraction and cation-exchange chromatography: New strategies for separation and purification of alliin from garlic powder
5. Microstructure and rheology of apple jam as influenced by cross-linked acetylated starch
6. Research on the water-holding capacity of pork sausage with acetate cassava starch
7. Antioxidant and immunoregulatory activity of alkali-extractable polysaccharides from North American ginseng

8.Pharmacological and Pharmacokinetic Studies with Agaricoglycerides, Extracted from Grifola frondosa, in Animal Models of Pain and Inflammation
9. Improvement of the Bioavailability and Glycaemic Metabolism of Cinnamon Oil in Rats by Liquid Loadable Tablets
10. Acetylated starch and native starch on the rheological, microstructure and sensory properties of apple jam

11. Hypoglycemic Activity of Grifola frondosa Rich in Vanadium
12. Comparison of Vanadium-Rich Activity of Three Species Fungi OF Basidiomycetes
13.饮料工艺学
14.食品营养学
	201403

201406

201405
201403
201408
201409
201404
201208

201204
201105

200911
200903
201401
201401
	Food Hydrocolloids

(SCI)

Food Hydrocolloids

(SCI)

Industrial Crops and Products (SCI)
Journal of Chromatography B (SCI)

Starch/Stärke (SCI)

Starch/Stärke (SCI)

International Journal of Biological Macromolecules

Inflammation (SCI)

The Scientific World Journal (SCI)

Advanced Materials Research（EI）
Biological Trace Element Research (SCI)
Biological Trace Element Research
科学出版社

科学出版社
	3.525

3.525

2.468

2.487
1.22

1.22

3.096
2.457

1.524

1.013

1.013
	1/5

1/5
5/5（通讯）
5/5（通讯）
2/5（通讯）
5/5（通讯）
3/5

2/2（通讯）

2/2（通讯）

1/4

1/4
2/3

主编
编委

	
	专利名称（是否授权）
	获得

时间
	专利类型或专利奖名称
	等级
	位次/人数
	
	
	
	
	

	
	一种螺旋藻微胶囊及其制备方法(是)

一种大葱油及大葱膳食纤维的制备方法(是)

大葱油软胶囊(是)

一种淀粉醋酸酯的合成方法(是)

一种辛烯基琥珀酸淀粉酯的合成方法(是)

一种玫瑰花粗多糖的提取方法(是)

一种玉米皮膳食纤维脂肪替代品的制备方法(是)

一种制备辣椒碱和二氢辣椒碱单体的方法(是)

一种黑曲霉发酵玉米黄粉制备可溶性玉米肽的方法(是)

一种脂肪酶催化合成丁二酸淀粉酯的方法(是)

提高发菜细胞深层发酵生产胞外多糖产量的方法(是)

一种蒜氨酸提取罐

一种喷雾干燥塔
	201012

201304 

201212

201307

201310

201307

201311

201402

201404

201310

201301

201307

201307
	技术发明

技术发明

技术发明

技术发明

技术发明

技术发明

技术发明

技术发明

技术发明

技术发明

技术发明

实用新型

实用新型
	
	1/2

1/3

1/3

1/4

1/4

1/2

1/3

1/3

1/3

3/4

4/5

8/9

8/9
	
	
	
	
	



